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Le Creuset : le luxe

a la mode picarde

Marque mythique, Le Creuset met les bouchées

© Le Creuset

doubles pour répondre a une demande mondiale en forte
croissance, avec la construction d’'une nouvelle extension de son
usine a Fresnoy-le-Grand (02). Retour sur une success story picarde.

éritables madeleines de Proust,

les cocottes en fonte émaillée, de

couleurs rouge, orangée, jaune,
rondes ou ovales, petites ou grandes
s'inscrivent dans I'histoire de chacun.
Créée en 1925 a Fresnoy-le-Grand, Le
Creuset mise aussi sur avenir. Huguette
Gérard, en charge des destinées de
Tentreprise, aimerait bien que cela se
sache. «Certes, des entreprises ont des
difficultés, mais ne peut-on pas parler de
celles qui sont dynamiques, qui innovent
et exportent ? En France et ici en Picardie,
nous avons un véritable avenir industriel.
Ne laissons pas partir nos industries,
notre savoir-faire, investissons sur notre
territoire I»

Une demande mondiale en hausse

60 millions deuros en deux ans,

80 millions d’ici quatre ans :
Pinvestissement est de taille. Lobjectif est

de sortir de terre, sur le site historique
de Le Creuset, un nouveau batiment

de 22 300 m” en 2012 pour accueillir
une nouvelle chaine démaillerie, de
stockage, demballage et dexpédition.
«On double le process de production»,
note Huguette Gérard, a la téte du
leader mondial des articles culinaires
en fonte. En France comme a [étranger,
la cocotte made in Picardie séduit et «le
retour du plaisir de la cuisine chez soi est
perceptible.» Aux Etats-Unis ? Cest la
cocotte grand format (33, 35 et 40 cm)
qui cartonne. Au Japon ? Les ménageres
sont plutot adeptes des petits modeles
(18 et 20 cm), aux couleurs acidulées

et aux formes originales (en cceur, par
exemple). Et Le Creuset ne se résume pas
a la seule cocotte en fonte. Le catalogue
comprend aussi des plats grils, des
services a fondue... dans une palette

de plus de 40 couleurs. 95 % des ventes
sont réalisées a lexportation dans plus de
60 pays.

Le potentiel de développement est encore
important en Amérique du Sud, en
Chine ou bien encore en Inde. «Certes,

le cotit du travail est élevé en France,
analyse Huguette Gérard. Mais avec des
produits haut de gamme, on gagne des
parts de marché par rapport aux produits
manufacturés en Chine, et

des marges confortables -
peuvent ainsi étre

dégagées. A linternational,
Le Creuset est une marque de
luxe, tout comme Vuitton ou
Hermés.»

Plus de 200 emplois a la clé
Depuis deux ans, la vitalité de

Tentreprise sest directement traduite

par le recrutement de 118 salariés. Le
plus souvent, il sagit de la pérennisation
de contrats & durée déterminée (CDD),
avec des contrats a durée indéterminée
(CDI). Pas moins de 200 embauches
supplémentaires sont programmées pour
les deux années a venir. Les profils qui
seront recherchés ? Des opérateurs, des
techniciens (dans la maintenance, dans
Télectronique), des agents de maitrise
mais aussi des agents administratifs.
Enfin, si lentreprise les trouve... «Nous
rencontrons des difficultés pour recruter
des émailleurs, des fondeurs, déplore-t-elle.
Dox un recours fréquent a des contrats
de professionnalisation, dapprentissage et
la mise en place de formations internes.»
Pourtant, le succes de la marque Le
Creuset, depuis prés de 90 ans, Sappuie
clairement sur son savoir-faire et sa
notoriété. Un appel aux vocations ¢ Il en
va du patrimoine national ! B

D’autres infos en images sur
hitp://actu.picardie.fr/creuset

Vice-présidente en charge du Développement économique,
de I'Agriculture, de la Recherche, de IInnovation, de
I'Enseignement supérieur, de I'Europe ef du Co-
développement : Anne Ferreira
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La betterave, 200 ans qu’on
en pince pour son sucre !

La betterave, qui depuis la mi-septembre alimente les six sucreries
de la région, ne s’est jamais aussi bien portée, aprés une période
difficile et plusieurs fermetures de sites. La «glorieuse fille de
’empereur», comme on 'appelait en 1812, féte ses 200 ans et
continue de faire preuve d’un dynamisme important, notamment
grace aux débouchés industriels de la filiére agro-ressources.

Les pionniers de I’épopée du sucre de
betterave

En 1808, les effets du blocus continental
décrété par Napoléon Bonaparte deux
ans plus tot se font sentir sur tout le
territoire francais. La fermeture des
grands ports continentaux aux produits
coloniaux a provoqué une pénurie de
sucre de canne, qui est alors le seul

sucre existant. A [époque, la betterave
est cultivée comme plante fourragere

et lextraction du sucre quélle contient
est a [état quasi expérimental. Quelques
pionniers assimilent & peine la technique
mise au point par le chimiste prussien
Franz Karl Achard, en 1801. Seul
Crespel-Dellisse parvient a dépasser le
stade du laboratoire et crée, en 1809, une
premiére fabrique de sucre a Lille.

En Picardie, dautres petites fabriques
sont créées en 1810 et 1811 a Ferrieres,
pres dAmiens, & Mailly et Chateau-
Thierry dans l'Aisne, et a Saint-Just-
des-Marais, prés de Beauvais. Mais,
Cest surtout les travaux des chimistes
Chaptal et Barruel et du pharmacien

L’INDUSTRIE SUCRIERE I
PICARDE EN CHIFFRES

En 2010, la Picardie a produit
1,325 million de tonnes de sucre
blanc, soit 28 % de la production
nationale (4,7 millions de tonnes).
Sur les 134 273 ha de betteraves
cultivés, 71 % sont destinés a la pro-
duction de sucre alimentaire et 29 % &
la production d'alcool, d’éthanol et a
I'industrie de la chimie verte.

(811
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BICENTENAIRE e n BET TERAVE

Deyeux qui vont achever de convaincre
I'Empereur d’investir dans cette plante
prometteuse, capable de compenser

la pénurie de sucre. Le 25 mars 1811,
Napoléon Bonaparte publie un premier
décret ordonnant la plantation de
32000 hectares de betteraves sur
lensemble du territoire frangais. En
Picardie, chaque département se voit
affecter 400 ha a planter dans année.
Mais l'annonce est trop tardive pour que
les cultivateurs nenvisagent les semis
dans les temps, et surtout pour que le
débouché industriel soit opérationnel.
A la fin de l'année, seuls quelques
dizaines d’hectares sont réellement
plantés. Malgré tout, la date du 25 mars
1811 marque le début officiel de la
culture de la betterave.

La seconde date déterminante est celle
du 15 janvier 1812. Par la publication
d’un second décret, Napoléon Bonaparte
porte lensemencement a 1 000 ha de

©CGB

betteraves, mais surtout il réclame la
création de 500 sucreries d’ici le mois
doctobre 1812. La encore, lobjectif est
ambitieux et seules une quinzaine de
sucreries sont finalement en activité

en Picardie quand, en 1815, la chute

de 'Empire les entraine quasiment
toutes vers la fermeture. Il faudra alors
attendre la réorganisation de la filiéere et
la formation aux techniques modernisées
de lextraction du sucre de betterave,
doublée de la persévérance d'industriels
comme Crespel-Dellisse pour que
Pindustrie du sucre de betterave soit
relancée durablement dans la région.
Les années 1811 et 1812 restent ainsi

le symbole des débuts d’une aventure
agricole et industrielle dans laquelle la
Picardie allait jouer un role moteur. Une
aventure qui fera dailleurs sa richesse.

Linnovation picarde au service de
I'industrie sucriere
Dans les années 1830 -1840, I'industrie
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Sucrerie d’Origny-Sainte-Benoite (02)

sucriére connait un essor fulgurant dans
la région. En 1839, plus de 100 sucreries
sont en activité. La mise au point
d’instruments aratoires plus performants,
comme la fameuse charrue Brabant
produite a Liancourt ou a Bresles, les
couteaux Maguin qui deviennent une
référence pour les coupe-racines, et
toutes les recherches menées dans les
sucreries picardes pour améliorer les
rendements agricoles et la productivité
industrielle, témoignent d'un formidable
élan d’innovations. Lalouette invente un
systeme spécifique de presses pour les
betteraves qu'il adopte dans sa sucrerie
de Nesle (80). En 1867, Jules Linard
invente & Montcornet (02) la raperie

qui permet de résoudre une partie du
probleme lié au transport des betteraves.
En 1876, Quarez est le premier industriel
a utiliser le systéme dextraction du
sucre par diffusion, dans sa sucrerie de
Villeneuve-sur-Verberie (60). Malgré

la crise des années 1880, la Picardie est
prise dans un contexte démulation qui
en fait la premiere région productrice
de sucre de betteraves a la fin du 19¢
siecle. En 1889, plus de la moiti¢ du
sucre produit en France provient des
166 sucreries picardes. La Premiere
Guerre mondiale mettra un coup

diarrét brutal a cette économie qui est

Louis Francois-Xavier Crespel-Dellisse

immédiatement relancée dés la fin du
conflit, avec un formidable phénoméne
de concentration incarné par la nouvelle
sucrerie d’Eppeville qui devient la plus
importante de France dans les années
1930.

Origny-Sainte-Benoite :

la plus importante distillerie d’alcool
de betteraves au monde

Depuis cette période, la Picardie est

re a premiére région betteraviere

et sucriére de France, et ce, malgré la
réforme européenne du Reglement sucre
de 2006. La surface betteraviere cultivée
22005 etle
nombre d’usines a été réduit a 6 unités,

a baissé de 5 % par rappor

mais la productivité est restée importante.
t tournée vers

En parallele, la filie
de nouveaux débouchés, soutenus

par laction du péle de compétitivité
Industries et Agro-ressources (IAR). La
production de bioéthanol est devenue un
enjeu majeur auquel participe le groupe
Tereos, avec sa distillerie dOrigny-
Sainte-Benoite, construite en 2006.
Chaque année, l'usine produit 3 millions
d’hectolitres d'alcool de betteraves, dont
la moitié est transformée en éthanol.
Ace jour, l'usine est la plus importante
distillerie d’alcool de betteraves au
monde. B
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Diffuseur Perret mis au point pour extraire le sucre de
betteraves a la sucrerie Saint-Gilles de Roye, en 1879

Facade du laboratoire de la sucrerie d’Eppeville reconstruite en 1921

LA SUCRERIE SUR LA TOILE I

En mars 2012, La Sucrerie, installée dans
une partie de I'ancienne sucrerie réhabilitée
de Franciéres (60), ouvrira les portes de son
espace d'interprétation consacré a 'histoire
du sucre de betteraves et a la filiére agro-
ressources en Picardie. En complément de
ce parcours unique en France, la Région a
créé un portail Internet qui rassemble un en-
semble de ressources destinées a tous les
visiteurs du site, aux enseignants et a leurs
éleves. Déja en ligne depuis les Journées du
patrimoine, son contenu s'enrichit au fil des
mois. On y trouve des photos anciennes
et des vues panoramiques actuelles, une
présentation thématique du parcours et un
livret pédagogique, mais aussi des extraits
audio réalisés a partir de témoignages de
personnes qui ont connu I'usine en fonc-
tionnement ou de représentants de I'asso-
ciation de sauvegarde du site.

D’autres rubriques présenteront un
web-documentaire autour de I'ancienne
sucrerie de Bresles (60), vous feront vivre
I'activité d’'une sucrerie, comme si vous y
étiez, ou vous fourniront les reperes d'une
vaste chronologie interactive.

Plus d'infos sur www.la-sucrerie.picardie.fr
Pour aller plus loin, une vidéo a découvrir
sur : http://www.picardie.fr/Bicentenaire-de-
la-betterave





